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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger: Hygiejnisk opbevaring og håndtering af
fødevarer under lagring og produktion- herunder stikprøvevis
temperaturer på køl/frost, adskillelse af fødevaregrupper,
procedurer vedr. varemodtagelse, procedurer ved produktion
samt håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger: Rengøring af opvaskeafdeling samt daglig
desinfektion af flader i køkkenet inden optsrat. Ingen
bemærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
butik. Ingen bemærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse/egenkontrol og
stikprøvevis dokumentation af alle kritiske kontrolpunkter for
året 2019.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


