
Margarethagården

 

Helsingør Lokal Center Skovhuset

Nordre Strandvej 450

3100  Hornbæk

64502018

0
14-06-2019 1
14-05-2018

1
07-02-2017

1
07-07-2015

1
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperaturer i
kølefaciliteter samt adskillese og tildækning af fødevarer, hvor
dette er nødvendigt samt faciliteter til hygiejnisk håndvask,
herunder sæbe og aftørringspapir ved håndvask. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken med
inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken med inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at der er
dokumenteret egenkontrol for indeværende år, herunder
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at der er procedurer for
medarbejdere der overtager håndtering af fødevarerne i
virksomheden, når det faste køkken personale har ferie.
Køkkenmedarbejder oplyser at pædagoger er instrueret i disse
arbejdsgange. Ingen anmærkninger.


