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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der er
tilstrækkelige antal vaske i køkken, og den ene vask benyttes
kun til håndhygiejne. Vasken til håndhygiejne samt håndvask på
personaletoilet er forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og
engangspapir. Kontrolleret opbevaringstemperaturer på køl og
frost, arbejdsgang i køkken ved tilberedning af tærter, og
procedure fra indkøb af fødevarer til opbevaring og produktion.
Ingen anmærkninger. Fremviste virksomheden "den digitale
hygiejnevejledning" på www.fvst.dk
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkkens lokale og udstyr. Set rengøringsskema.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler/udstyr: Overflader i køkken, hvor der håndteres og
opbevares fødevarer, diverse redskaber, opvaskemaskine, ovn,
gulv, loft, vægge, vinduer, døre, insektnet. Kontrolleret lager
med en fryser og skabe til bl.a. ekstra servicer. Der er indkøbt
ny insektnet til den ene dør i køkken og nye skærebrætter.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko analyse for
vedligeholdelse. Dokumentation for gennemgang af
vedligeholdelse 2019, samt dokumentation for opvarmning og
lejlighedsvis nedkøling fra juni til august 2019.


