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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for varmholdelse(stikprøve min.
temp. målt til 65,7 grader celsius) /opvarmning/nedkøling af
varme retter herunder korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken/kælderlager; gulve, vægge, lofter, køl og frys.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning/nedkølning/varmholdelse/buffet,
rengøring, fejl rapporter/korrigerende handlinger for perioden:
01.11.2018-d.d.-OK
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.


