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side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur i køle- og fryseinventar,
adskillelse og tildækning af fødevarer på køl, gennemgået
mundtlig procedure for produktionsflow, håndtering af affald.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer viskestykker
i åbne kasser og emballage i lukket kasser. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da virksomheden under tilsynet fik fjernet alt fra
forrum til kælder. Vejledt generelt om reglen for forrum til
toilet. Vejledt konkret om evt. løsningsforslag til opbevaring i
forrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder gulv, vægge,
loft, bordoverflader, emfang, gummilister i køleinventar og ovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken herunder gulv, vægge. loft, døre,
bordoverflader, hylder, gummilister i køleinventar og redskaber.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse herunder fysisk risiko for
kontaminering. Stikprøvevis set dokumentation for
egenkontrollens gennemførelse herunder varemodtagelse,
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Kontrolrapport

side 2 af 2

21-08-2019

opbevaringstemperatur, opvarmning, pH ris og indfrysning af fisk fra sidste tilsyn til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr jf. CVR VIRK.


