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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køleskab. OK. Kontrolleret at der er
mulighed for hygiejnisk håndvask i køkken. OK. Virksomheden
oplyser at man fremadrettet vil bruge handicaptoilettet som
personaletoilet når der er produktion i køkkenet. Der er i den
forbindelse vejledt om hygiejne herunder at toilettet er aflåst,
kun engangspapir og rengøring/desinfektion før brug.
Virksomheden redegjorde for deres procedure når der grilles
udenfor. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af opbevaringstemperatur fra januar 2019 til
dags dato. OK. Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse vedr.
modtagelse af færdig tilberedt mad køl/varm (blanket 4-5).OK
Kontrolleret dokumentation af opvarmning. Følgende er
konstateret: Der kunne ikke fremvise dokumentation for
opvarmning. Virksomheden oplyser at der lejlighedsvis
opvarmes halvfabrikata og at man fremover vil dokumentere
månedligt. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.


