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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Kontrolleret at der forefindes tilstrækkelig med vaske til
virksomhedens aktiviteter samt at disse er hensigtmæssigt
placeret. Kontrolleret at der er tilstrækkelig med bordplads til
virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler, kølerum, lager samt opvaskeafdeling.
Rengøring af følgende inventar. Røremaskine, mikroovn,
grønsnitter samt emfang. Rengøring af kølerum samt
kølerumsinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsinventar samt
vedligeholdelse af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprocedurer for
vedligeholdelse. Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for
vedligeholdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation
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for udført egenkontrol august 2019. Kotrol ved varemodtagelse samt temperaturkontrol ved opvarmning af
fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for afvejning og dosering af
grøn farve, mandel-aroma samt rom-aroma: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer herunder
anskaffelse af datablad for mængdeberegning.


