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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse, tildæknng samt
opbevaringstemperaturer køl og frys af fødevarer. Hygiejnisk
håndvask med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hygiejne overflader køkken og inventar, køle og
fryseskabe samt opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionskøkken og kolonial. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmebehandling
og nedkøling juni-august 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret fødevarer indeholdende
tilsætningsstoffer/aromaer/enzymer/næringsstoffer. Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger:virksomheden anvender
ikke tilsætningsstoffer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
kontrolleret engangsemballager egnet til opbevaring af
fødevarer.


