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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set håndtering af fødevarer under tilsyn.
Gennemgået virksomhedens varemodtagelse, herunder
temperaturkontrol og emballage tilstand. Gennemgået
virksomhedens håndtering af allergene ingredienser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: skadedyrssikring af
lokaler.
Følgende er konstateret: Virksomheden havde bagdør og
vindue stående åben i baglokale med direkte adgang ind til
tilvirkningsområde/opvasksområde.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om skadedyrssikring af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentationsudførelse for nedkøling for
perioden juni til dags dato.
Vejled omkring korrekt dokumentations udførelse af nedkøling.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for
tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af
fødevarer i kategorier. Med fokus på rødfarvestoffer til guf.
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Emballage m.v.: Følgende er konstateret: Virksomheden anvendte gummi handsker som ikke var egnet til
kontakt med fødevarer men kun til rengøring. Virksomheden oplyste at de ikke vidste noget omkring det.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om overholdelse af overensstemmelseserklæringer herunder korrekt anvendelse og at
materialet kan anvendes til kontakt med fødevarer.


