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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Følgende er konstateret:
Ved kontrollens opstart var der 2 personer i køkkenet, hvor af
en var igang med opvask, mens anden person producerede
varm mad. Dette resulterede i, at der ikke var nogen vask fri, til
vask af hænder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Da virksomheden oplyser at
der normalvis kun er 1 person i køkkenet af gangen.
Vejledt konkret om løsningsmulighed for ekstra vask, så der til
en hver tid er mulighed for vask af hænder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
egenkontrolprogram er revideret og opdateret, herunder at
risikoanalyse er dækkende for de faktiske forhold og revideret
procedurer beskrivelser er tilgængelig. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Foliebakker, plast madkasser og melamin kopper.


