
S/I FGU-Midtjylland

 

 

Granhøjvej 14

8600  Silkeborg

39815486

0
29-08-2019 1
29-01-2019

1
29-06-2017

1
10-06-2016

1
1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, buffet og
selvbetjening samt genanvendelse af rester som
varmebehandles, personlig hygiejne, sygdom blandt
køkkenpersonalet, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Gummilister på
kold jomfru er lidt snavsede med mørke belægninger.
Rengøring af gummilister bliver foretaget under
kontrolbesøget.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af gummilister på
låger til kølemøbler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Køkken, kølerum, køleskabe,
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pålægsmaskine, køkkenknive, snittemaskine inkl. knive og hulskiver.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af åbne vinduer med
insektnet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyser for
modtagelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer, dokumentation for kontrol ved modtagelse af kølevarer
og for temperaturkontrol ved varmebehandling og nedkøling af opvarmede færdigretter fra startdato til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden oplyser forbrugerne om, at information af allergene
ingredienser i de serverede fødevarer, kan fås ved henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.


