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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er faciliteter til hygiejsnik håndvask
og aftørring. Opbevaring, adskillelse og temperaturkontrol af
fødevarer på køl. Gennegået proceduren for nedkøling af
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af lagerrum, køleskabe, køkkenområde, fryser,
hylder i lagerrum, samt udluftningskanal i loftet på lager.
Gennemgået procedure for opbevaring af fødevarer på lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lister i køleskabe, fryser,
hylder på lager, samt køkkenelementer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyser for
nedkøling af fødevarer.
Følgende er konstateret: Der foreligger inden risikovurdering
over nedkøling af fødevarer. Leder har straks igangsat
revidering af elektronisk egenkontrolsystem.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for nedkøling af fødevarer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
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producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Indkøbte plastbøtter.


