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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringsforhold for flaskeøl og
fusstager. Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Følgende er konstateret: Virksomheden har opbevaret tre
køleenheder i forrum til toilet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at der ikke må opbevares fødevarer i
forrum til toilet eller direkte adgang fra toilet til der hvor at der
håndtere fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af redskaber og
udstyr. Det indskærpes, at alle redskaber, udstyr og tilbehør,
som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt
rene/ rent og om nødvendigt desinficeres. Følgende er
konstateret: Isterningemaskine fremstår med slimede
ansamlinger af kalk og sorte belægninger af formodet
skimmelsvamp i hjørner, kant og på hele låget. Gummiliste i
isterningemaskine fremstår med formodet skimmelsvamp og
snavs. Kølebord og skuffer i salgsområde fremstår med
formodet skimmel og snavs.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg siger det
videre til chefen.
Vejledt konkret om renholdelse af isterningemaskine og brug af
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desinfektionsmiddel.
Indskærpelsen medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


