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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer, herunder: At
virksomheden har et funktionelt termometer, temperaturer i
div. Køleskab, faciliteter til hygiejnisk håndvask, samt almindelig
god hygiejne praksis i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
anretterkøkken herunder invendigt i køleskab
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
køkken.
Følgende er konstateret: køkkenet fremstår slidt og med flere
huller af ubehandlet træ, virksomheden oplyser at køkkenet vil
blive renoveret okt. 2019.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af virksomhedens egenkontrol,
herunder: Varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmningstemperaturer af div. Fødevarer, fra juli og til dags
dato 2019
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


