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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Målt
opbevaringstemperatur i kølerum samt tilstrækkelig adskillelse
og tildækning af fødevarer. Målt temperatur ved oksesteg og
aspargessuppe som er under produktion/varmholdelse ved
tilsynet. Gennemgået virksomhedens tilberedningsproceudre
for saucer og hele stege samt restthåndtering heraf. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
risikoanalyse i for varmebehandling af fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden kan
oplyse om allergener i de fødevarer der serveres under
kontrolbesøget. Herunder hjemmelavet pæretærte og
kransekager, aspargessuppe og sauce til oksesteg. Ansvarlig har
redegjort herfor. Ingen anmærkninger.


