
Kræftens Bekæmpelse

 

Kantine

Strandboulevarden 49

2100  København Ø

55629013

0
05-09-2019 1
30-08-2018

1
22-01-2016

1
13-02-2014

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
1  
 

X X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Hygiejniske
håndvaskeprocedurer, håndvaskeforhold. Procedurer for
varemodtagelse og flow i virksomheden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokale, kølerum og fryserum. Ingen
anmærkninger.
Ansvarlig oplyser at knækkede fliser vil blive skiftet i
produktionsområdet.
Vejledt om regler for placering af fryseskab i kælderlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for gennemført egenkontrol for opvarmning,
nedkøling, produktion af pølser og varemodtagelse, samt
opbevaringstemperatur for perioden fra sidste tilsyn til dags
dato. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. Ingen
anmærkninger.


