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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køle- og
frostinventar i butik og i produktionslokale. Vejledt konkret om
område for håndvask og opbevaring af udstyr og fødevarer i
butik, så kontamineringsrisiko mindskes.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Butiks- og salgslokale samt køle- og
frostinventar. Vejledt konkret om desinfektion af udstyr og
redskaber, som kommer i berøring med fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: I
produktionskøkken mangler fuger i gulv flere steder og flere
gulvklinker er gået i stykker. Dør ud til gård er ikke tilstrækkeligt
skadedyrssikret, da fejeliste under netdør ikke slutter tæt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden oplyser at
de har udarbejdet vedligeholdelsesplan med dokumentation
for udarbejdelse i november 2019, som dog ikke kan fremvises
under tilsynet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling af fødevarer for maj
2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Vejledt konkret om oplysning af allergener i producerede
fødevarer, hvis færdigkøbte produkter anvendes som ingrediens i virksomhedens produkter, fx cornflakes.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden oplyser at de udfra EU's
tilsætningsstof database er igang med at udarbejde opskrifter for producerede fødevarer.


