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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl, frost og klargjort mad
inden servering, gennemgået nedkølingsmetoder og kassering
af evt., rester efter servering samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask og et passende antal vaske iøvrigt.
Vejledt generelt om regler for opvarmning af fersk fisk til min.
60 grader C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader,
køle/fryseskabe, og rulleborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
bordflader, løse redskaber og køleskab, ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om udskiftning af udstyr når de ikke længere
kan rengøres og inderbelægning i eks. plastbøtter bliver
misfarvet og får en belægning samt brug af
vedligeholdelsesplan for udbedring af mindre slitageskader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for vedligehold af
udstyr og inventar samt dokumentation for udført kontrol af:
avremodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling, for
2019.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Vejledt om regler for økologisk spisemærke.


