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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområder samt på personale og kundetoiletter.
Forrum til toilet. Vejledt generelt om regler for forrum til toilet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
virksomhedens aktiviteter samt procedurer for modtagelse af
fisk, ved isning. Opbevaring af fødevarer i kølefaciliteter samt
målte temperaturer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder med inventar og udstyr, emfang,
køleskabe og opvaskemaskine indvendigt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Udstyr som, køleskabe, spækbrædt,
skeer, tænger m.m.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler:
Produktionsområde med inventar, gulv, loft og vægge. Ingen
anmærkninger. Set indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
dokumentation af varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling stikprøvevis siden januar 2019 til d.d.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: fersk laks, tun og tangsalat via
følgeseddel.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Virksomhedens risikooplysninger er opdateret d.d. Kontrolleret ejerforhold via CVR nr. Ingen
anmærkninger.


