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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølemontre i udsalgsområde.
Kontrolleret procedure for varemodtagelse, ansvarlig har
redegjort herfor. Kontrolleret virksomhedens procedure for
styrring af holdbarhed på anbrudte fødevarer og indfrossede
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og i
kælder. Gitter for kondensator i kølerum med emballerede
fødevarer fremstår snavset. I kolonialvarer lager er der enkelte
ansamlinger af spindel og smuds på hylder. Vejledt konkret om
løsningsforslag for renholdelse heraf. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
egenkontrollen for indeværende år, herunder
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, varmebehandling og
nedkøling. Frekvens for nedkøling er fastsat til 1 gang
månedligt. Der foretages nedkøling flere gange ugentligt.
Vejledt konkret om løsningsforslag, således frekvensen er
passende ift. aktivitet. Ansvarlig oplyser, at frekvensen
fremadrettet hæves. Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret
sporbarhedsdokumentation på følgende fødevarer:
Cheddarost, kyllingepålæg, skyr, mælk, fløde, spicy tun,
fiskeboller og remoulade. Ingen anmærkninger.


