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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
nedkøling af ribbensteg, ok. Der er vejledt om brug af
indstikstermometer ved måling af kernetemperatur, da
anvendt termometer udelukkende måler overfladetemperatur.
Kontrolleret procedurer for fastsættelse af holdbarhed på
skiveskåret pålæg, ok. Kontrolleret anvendelse af ny
isterningmaskine, i forhold til om der håndteres med ske samt
opbevaring af denne, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af gulv
på lager for emballage og drikkevarer, ok. Utæthed er afdækket
med plade. Kontrolleret dør og karm mellem forgang og lokale
for køle- fryserum. Samt kældernedgang i forgang. Følgende er
konstateret: Der er skade på både dør karm og væg her op af. I
kældernedgang er der ikke aflukket og denne fremstår ikke
rengøringsvenlig.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da der ikke forefindes
fødevarer i gangen.
Vejledt generelt om glatte og vaskbare overflader.
Mærkning og information: Kontrolleret om virksomheden kan
oplyse om allergener på uemballeret brød og kage, ok.
Virksomheden har digitalt system med produktdatablade på
produkter i sortimentet, ok. Vejledt om ophængning af skilt der
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oplyser om, at personale kan informere om allergener.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret virksomhedens brug af tilsætningsstoffer. Der anvendes ikke
tilsætningsstoffer i virksomheden. Kontrolleret om der opbevares tilsætningsstoffer i virksomheden, ok. Der
opbevares ikke tilsætningsstoffer i virksomheden. Der markedsføres marmelade som er fremstillet i
virksomhedens hovedafdeling.
Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af fødevarer i
kategorier.


