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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og økologi samt væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
temperatur på køl, gennemgået procedure for servering af
fødevare, toilet forhold til personalet, ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bar
område, produktbærende overflader, inventar, ingen
anmærkninger Vejledt konkret om at mikroovn samt
opvaskemaskine kan indgå i rengøringsplan
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse samt temperatur på køl og
frost fra start til d.d. ingen anmærkninger. Vejledt generelt om
at virksomheden skal kunne fremvise en skriftlig risikoanalyse,
der er dækkende for alle virksomhedens aktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Vejledt generet om at det er
virksomhedens ansvar at sikre, at medarbejdere, der håndterer
fødevarer, har tilstrækkelig viden om fødevarehygiejne.


