
SBU

 

Afd. Ulfborghus

Skovstien 2

6990  Ulfborg

29190925

0
13-09-2019 1
24-11-2017

1
16-04-2015

1
22-01-2013

1
1  
 
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 10 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
nedkøling og genopvarmning af fødevarer uden anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for procedurer for håndtering af
rester. Ok. Kontrolleret opbevaring, adskillelse og emballering
af fødevarer uden anmærkninger. Kontrolleret at der er opsat
insektnet for vindue og dør, således der er tilstrækkeligt
skadedyrssikret. Ok. Vejledt konkret omkring metode til
skadedyrssikring af lager. Kontrolleret procedurer for styring af
holdbarhed på fødevarer der produceres i virksomheden. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har
udarbejdet en vedligeholdelsesplan og at vedligehold af gulv på
lager er gennemført. Ok. Virksomheden oplyser at bordplade i
anretterkøkken vil blive udskiftet såfremt køkkenet skal bruges
til genopvarmning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og dokumentation i forhold til
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, varmebehandling,
genopvarmning og nedkøling for 2019. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at virksomheden har et egenkontrolprogram. Ok.
Vejledt konkret omkring revidering/opdatering af
egenkontrolprogrammet samt at der findes eksempel på
www.fvst.dk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt konkret omkring hensigtsmæssig placering af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens procedurer for styring af sporbarhedsdokumentation,
samt at der af bonner og faktura fremgår modtager og leveringsvirksomheden. Ingen anmærkninger.


