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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevare, målt opbevarings temperatur i køle og fryserum. Der
er sæbe og aftørringspapir ved håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: varmt
og koldkøkken, køle/fryserum, buffet område og opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: varmt og koldkøkken, køle/fryserum, buffet område og
opvask. -Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram samt
risikoanalyser for Varemodtagelse, opbevaring og adskillelse,
buffet, opvarmning og nedkøling.
Set virksomhedens dokumentation for udført
temperaturkontrol ved modtagelse, opbevaring, opvarmning,
varmholdelse samt nedkøling for perioden maj 2019 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


