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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at
indretningen understøtter hygiejnisk adfærd og minimerer
risiko for krydsforurening. Kontrolleret, at vask til håndvask er
tilgængelig og at der er sæbe og papir til vask og aftørring af
hænder, herunder et tilstrækkeligt antal vaske til håndvask,
hensigtsmæssigt placeret. OK. Kontrolleret hensigtsmæssigt
placeret personaletoilet, uden direkte adgang fra toiletter til
lokaler, hvor der håndteres fødevarer. OK. Kontrolleret forrum
til toilet. OK.
Kontrolleret procedure for adskillelse, overvågning af
opvarmning og opbevaring under produktion. OK.
Virksomheden demonstrerede sin procedure i forbindelse med
tilvirkning. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret hensigtsmæssigt
indretning, herunder at lokaler, inventar og udstyr er i god
stand og vel vedligeholdt, herunder gulve, vægge, lofter samt
produktberørende overflader i tilvirkningsafsnittet. OK. Med
udgangspunkt i illustreret kampagneguide vejledt om furer i
skærebræt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse,
vedligehold. OK. Virksomheden anvender FVST model. OK.
Virksomhedsejer redegjorde mundtligt for procedure og ansvar
for vedligehold. OK.
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Kontrolleret Risikoanalyse, blanket 6. Dokumentation opvarmning samt opbevaring, seneste kvartal. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: OK.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning med oplysning om allergener. OK.


