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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens indretning i forhold til
placering af toilet, tilstrækkelig antal produktions- og
håndvaske, virksomhedens faciliteter til vask og tørring af
tekstiler der bruges i køkken, procedure for tilberedning af
supper og brød herunder arbejdsgang i forhold til opvarmning
og nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
med inventar. Vejledt generelt om overflader og materialer i
køkken samt som kommer i kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring fra opstart til
d.d.
Kontrolleret: Risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke en dækkende
risikoanalyse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at risikoanalyse kan tilpasses via fvst.dk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af



Naan Point

 

 

Vigerslevvej 273

2500  Valby

25065514

Kontrolrapport

side 2 af 2

16-09-2019

kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: mel og mælk via. faktura.
Ingen anmærkninger.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter.


