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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske
faciliteter i køkken og bespisningsområde, opbevarings-
temperatur på køl og frost, procedure for håndtering ved evt.
skadedyr i forhold til desinfektion samt procedure når borger
er med til køkkenarbejde. ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af inventar og
udstyr i køkken, lager og i kælder. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra januar 2019 til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, nedkøling via blæst
køler, opvarmning dag og aften. ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om at skriftlig risikoanalyse skal være tilgængelig i
virksomheden, og vejledt konkret om, at en branchekodes
risikoanalyse eller Fødevarestyrelsens selvbetjeningsblanketter
(http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Side
r/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.)
kan anvendes. Konkret vejledt om blanketvalg, blanket nr. 2er
gennemgået som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter stemmer
overens med registreringen.


