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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
håndtørring, temperaturer i køle- og fryseinventar, adskillelse
og tildækning af fødevarer, samt at tænger på buffet er af
passende udformning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, opvaskeområde, buffetområde og lager,
herunder vægge, gulve, vaskbare flader og køle- og
fryseinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken, opvaskelokale og lager, herunder
at gulve, vægge og fuger er intakte og slutter tæt. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram, herunder dokumentation for
temperaturtagning i fryse- og køleinventar, opvarmning og
nedkøling, samt varemodtagelse for perioden 01-05-19 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


