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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionslokaler. Opbevaring af fersk fisk i køleinventar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bordoverflader i køkken, køleinventar,
opvaskeafdeling samt salgsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Inventar. Ingen anmærkninger. Følgende er konstateret: Flere
gummilister i køleinventar er flækket. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at gummilister i køleinventar
skiftes.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
virksomhedens egenkontrol, herunder varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling, samt måling
af pH i ris fra sidste kontrolbesøg til d.d.. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at der er information til
forbrugerene vedr. allergene ingredienser i virksomhedens
fødevarer. -virksomheden har opsat skilt hvorpå der står at ved
henvendelse til personalet kan allergene ingredienser i
virksomhedens fødevarer oplyses. Ingen anmærkninger.


