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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procesflow i
køkken, herunder vurdering af antal tilstrækkelige
produktionsvask og håndvaske. Personalefaciliteter og toiletter
er ikke placeret i forbindelse med køkken. OK.
Kontrolleret opbevaring, adskillelse, afdækning og
temperaturer af fødevarer i kølerum. Procedurer for kontrol af
opvarmning af retter leveret af ekstern virksomhed. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af følgende
lokaler/udstyr: køkken, kølerum, herunder hylder/gulv og loft,
opvaskeområde samt kantine. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler og inventar, der oplyses at rampe til kølerum udbedres.
OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
vedligeholdelse af lokaler og inventar.
Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer køl/frost samt opvarmningskontrol
for perioden juli - september 2019. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. OK.


