
Fælleshuset

 

 

Agervang 24, a

4300  Holbæk

18213419

0
19-09-2019 1
20-02-2019

1
14-08-2018

1
02-11-2017

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
1  
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køl og frost. Adskille af
råvarer og spiseklare fødevarer på køl. Håndvask med sæbe og
papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: køkken med
inventar, opvask og spiselokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, opvask og spiselokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for de sidste 5 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af: Kulør
og bagepulver.
Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder
EU-databasen og indplacering af fødevarer i kategorier.


