Kontrolrapport

Virksomhed Se@by-Hgjslev Arena

Adresse Stoholmvej 20

Postnr/By 7840 Hgjslev
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Denne kontrol, dato

19-09-2019

Tidligere kontrol
Dato 19-10-2017

CVR-nr. 29743789

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 03-09-2015
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Virksomheden har fravalgt at fa vejledning som en del af

tilbuddet om udvidet fgrstegangskontrol.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af

hander, opbevaring af fédevarer, samt stikprgvevis malt

temperatur i kgl og frost. Gennemgaet virksomhedens

procedure for servering af buffet.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Kgkken, opvaskemaskine samt kontrolleret

kgle/fryserum.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Loft i

produktionsomrade. Fglgende er konstateret: Der er opsat
troltekt loft.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret om

Igsningsmuligheder, samt vejledt generelt om regler for at
loftsomrader i produktionsomrader skal vaere vaskbare.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder

HACCP-plan. Set virksomhedens dokumentation for udfegrt

temperaturkontrol for varemodtagelse, opbevaring,

opvarmning og nedkgling for perioden september 2019.

Vejledt virksomheden om risikoanalyser ved brug af sous vide.
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Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



