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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens flow/ procederer fra
varemodtagelse til opbevaring og produktion.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Tilstrækkelige
antal håndvaskeforhold med sæbe og papir i produktions
området samt personaletoiletter herunder med forrum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring,
adskillelse og tildækningen af fødevarer, herunder
temperaturkontrol af køle-/ fryseenheder, samt
temperaturkontrol af svinekam.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr:
Arbejdsredskaber, kølerum, emhætte, håndvask samt gule
varmekasser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lager og produktionsområde
herunder køle- og fryserum på lager og i køkkenet , vægge, gulv
herunder fuger ved afløb, borde og inventar i
produktionsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for vedligeholdelse.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
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Virksomhedens dokumentation for udført egenkontrol af varemodtagelse, opbering, opvarmning og nedkøling
fra april 2019 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Svinekam. Ingen anmærkninger.


