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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for at anvendte desinfektionsmidler er
godkendte. set datablad, Vejledt konkret om godkendelse af
fødevarestyrelsen samt journal nummer skal stå på flasken.
Kontrolleret risiko for kontaminering af sæberester efter gulv
rengøring, følgende er konstateret, under produktionsbord
opbevares der fødevare kontakt materiale på hylde der er
huller i, Vejledt om risiko for op sprøjt og kemikalie rester samt
løsningsforslag.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer,
adskillelse af vask af arbejdstøj og rengøringsklude samt
hygiejnisk håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private
genstande. følgende er konstateret, tørrestykker og klude
vaskes samme ved 60 grader samt har flere elever personlige
ejendele i køkkenet, Vejledt om at rengøringsklude ikke vaskes
med FKM samt fjernelse personlige ejendele fra produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vaskbare flader i
kølerummet, følgende er konstateret, der er en del huller i
væggen i kølerummet, Vejledt om løsningsforslag.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling
og nedkøling siden opstart til dags dato.


