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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur i
kølerumrum og køleskabe. OK. Gennemgået procedure for
friturestegning af pommes frites. Vejledt konkret om dannelse
af akrylamid herunder kombination af tid og temperatur.
Virksomheden oplyser, at de fremadrettet nedjusterer
temperatur på fritureolie.
Gennemgået procedure for håndtering af kølekrævende
fødevarer.
Følgende er konstateret: Syltede agurker samt rødbeder
opbevares over 3 timer uden for køl.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om styring på tid eller temperatur.
Gennemgået procedure for styring af varmholdte fødevarer.
Rødkål er målt til 67 grader. OK.
Følgende er konstateret: Ribbenssteg er ved tilsyn målt til 57
grader med indstikstermometer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om styring på tid eller temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret den generelle
rengøringsmæssige stand af køkken med produktion. OK.
Vejledt generelt om løsningsmuligheder for bedre renholdelse
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af opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse samt egenkontrolprocedurer for
CCP´erne opvarmning og varmholdelse. OK.
Kontrolleret dokumentation for opvarmning og varmholdelse for indeværende år. OK.


