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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevarignsforhold for fødevarer i køkkenet, herunder
opbevaringstemperaturer på køl, procedure for nedkøling samt
faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken med maskiner og
inventar samt serveringslokale. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken med maskiner
og inventar samt serveringslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: kontrolleret dokumentation for
kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning/nedkøling for perioden fra sidste tilsynsbesøg til
dags dato. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om
nedskrivning i egenkontrol den type mad, der blev målt
varmebehandling og nedkøling på.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


