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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
optøer i køleskab.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:Faciliteter til
hygiejnisk håndvask, opbevaring af varer fri af gulv.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler:Produktionslokaler. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har pudset karm op.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler:Lager, produktionslokaler og opvask..
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Herunder opbevaring af ris ved PH under 4,5 i optil 8 timer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


