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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaring, overdækning samt adskillelse af
fødevarer med kølekrav, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder,
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt
køkkenpersonalet/plejepersonale, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vægge, gulve, borde, bordplade i køkken,
skabe, skuffer, arbejdsredskaber samt køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vægge, gulve, emfang, skabe, skuffer og hylder
samt gummilister i køle- og fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for udført
egenkontrol i perioden fra juni 2019 og til dags dato på
områderne varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning samt varmholdelse, virksomheden oplyser at de
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ikke anvender aktiviteten nedkølning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter,
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


