Kontrolrapport

Virksomhed FGU Fredericia

Adresse Prangervej 175

Postnr/By 7000 Fredericia

©]
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Denne kontrol, dato

24-09-2019

Tidligere kontrol
Dato 23.01-2019

CVR-nr. 39815559
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 30.05-2016
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v. 1
Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
| forbindelse med udvidet fgrstegangskontrol er virksomheden

blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,

krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,

tilberedning af seerlige ravarer, buffet og selvbetjening,

personlig hygiejne, uddannelse, sporbarhed og registrering fx

ved import og samhandel, gkologi samt vaesentligt zendrede

aktiviteter.

Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret

ruden anmaerkninger: Opbevaringstemperaturer i kgle- og

frysemgbler samt adskillelse og tildaekning af fedevarer i

samme. Gennemgaet virksomhedens procedurer for

langtidsstegning.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af udstyr og inventar i kgkken og

pa lager.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende
lokaler: Overflader der kommer i kontakt med fgdevarer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Set dokumentation for udfgrt kontrol af kritiske

kontrolpunkter siden ejerskifte. Set deekkende risikoanalyse og

egenkontrolprogram.

Kontrolleret: Daekkende risikoanalyse for langtidsstegning.

Virksomheden anvender forprogrammeret ovn. Fglgende er

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed FGU Fredericia

Adresse Prangervej 175

Postnr/By 7000 Fredericia
CVR-nr. 39815559

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise dokumentatio for at det anvendte ovnprogram giver et sikkert

produkt.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at indhente oplysninger om programmet ved ovnleverandgr.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolinformationsblanket.
Tilseetningsstoffer m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmzerkninger: Gennemgaet virksomhedens procedurer

for anvendelse af tilsaetningsstoffer(konserveringsmiddel).
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