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Der er 3 køkkener tilknyttet afdeling Nord. P.t. kun produktion i
1 køkken.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse ved
håndtering og opbevaring af rå og spiseklare fødevarer således
at kontaminering forebygges. Kontrolleret procedurer for
nedkøling af større portioner. Kontrolleret procedure for
beskyttelse af serveringdsklare fødevarer under transport
mellem køkkenerne. Kontrolleret procedurer for rengøring og
desinfektion af borde mellem arbejdsprocesser. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køleskabe. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask i køkken. Ingen anmærkninger. Vejledt om
fastsættelse af holdbarhed i køleskab af spiseklare fødevarer
med hensyn til vækstmuligheder for Listeria. Retningslinie højst
5 dage.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler og
inventar: køkken, køleskabe samt inventar iøvrigt. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation
april-september 2019 for modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, opvarmning, samt nedkøling. OK.
Dokumentation for nedkøling omfatter kun 2 produkter. Vejledt
om, at måle på forskellige produktyper og portionsstørrelser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ingen anmærkninger.


