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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølemøbler i
køkken og depotrum. Fødevarer korrekt hævet fra gulv.
Adskillelse og tildækning af fødevarer
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Køkkenlokaler og depotrum. Vejledt om vedligeholdelse af gulv
på lager. Fremstår med hul ved vask. Forholdet betragtes som
under bagatel grænsen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for akrylamid.
Dokumentation for opvarmning / nedkøling af fødevarer,
varemodtagelse og opbevaringstemperatur for de sidste 3
måneder.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af
tilsætningsstoffer.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: . Gennemgået produktion/bagning af småkager
i forhold til akrylamid. Vejledt generelt om regler for akrylamid.


