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Kontorlbesøg påbaggrund af analyseresultater.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fødevarestyrelsen har d.
04-09-2019 udtaget 10 prøver for analyse af Listeria.
Grænseværdien for listeria er overskredet i to prøver i miljøet.
Kontrolleret, at virksomheden har rettet op på forholdet og
foretaget korrigerende handlinger, i forbindelse med at have
hyppigere og grundige rengøring af armatur og væg i
opvaskeafsnit.
Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler er godkendte. Virksomheden har
bestilt et supplerende desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Armatur i opvask.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for
rengøring og desinfektion af Opvaskearmatur.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Armatur i opvask. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. for forebyggelse og håndtering af listeria i miljøet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning, Ok.


