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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost herunder tildækning af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Rengøring af opvasker.
Følgende er konstateret: Øverst i opvaskeren ses lyserøde
belægninger. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Varm og kold Køkken, depotrum 1 og
2, Køle- og fryserum herunder Ovne, kipgryder, stegestation og
røremaskine
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedensegenkontrol og risikoanalyse,
herunder dokumentation for kontrol ved varemodtagelse,
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opvarmning og nedkøling,
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, samt elever der tilvirker
fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevarer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


