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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
vejledt om reglerne for fødevarekontaktmaterialer, krav til
dokumentation, mærkning, sporbarhed, registrering f.eks. ved
import og samhandel, samt væsentligt ændrende aktiviteter.
Desuden er virksomheden vejledt om bagatelgrænsen for
registrering.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, herunder kontrolleret
temperaturer på varer opbevaret på køl og frost.
Kontrolleret adganng til håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Betjeningsområde, produktionsområde, lager,
produktionsinventar og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Indretning af lokaler i
produktionsområde.
Følgende er konstateret: Loft over område til slicning af
uemballerede produkter, har ikke rengøringsvenlig overflade.
Virksomheden oplyser at der opsættes glatte loftsplader over
område.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for tilstrækkelig
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adskillelse i forbindelse med etablering af personaletoilet i kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.


