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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Produktion af sandwich til salg i bod og
opvarmning til kogepunkt af suppe. Temperatur målt i samtlige
køle- og fryseenheder ok.
Vejledt generelt om reglerne for forrum til toilet og konkret om
løsningsmuligheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler og mundtligt redegjort for brug
efter foreskriften.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse produktbærende overflader,
hylder, køleskabe og opvaskemaskine ok.
Følgende er konstateret: Gulvet under bordene langs køkkenets
bagvæg fremstår ikke renholdte. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af
lokaler, hvor der produceres fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for de seneste
seks måneder for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse, ok.


