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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tilstrækkeligt med faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring. Opbevaringstemperaturer. Virksomheden
har mundtligt redegjort for produktionsflow i virksomheden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, opvaskeområde samt tørvarelager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken og tørvarelager herunder insektnet for
vinduer. Virksomheden oplyser, at de anvender ekstern
skadedyrsfirma som forebyggende foranstaltning på udearealer
omkring virksomheden. Endvidere er virksomheden bekendt
med regler om, at Fødevarestyrelsen kontaktes såfremt
skadedyr observeres i virksomheden. Konkret vejledt om
løsningsmuligheder vedr. udbedring af gulv omkring ovn og
opvaskemaskine, da der samles vand i disse områder og der
hermed er risiko for opformering af bakterier.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i sep.
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Mærkning og information: Kontrolleret virksomheden procedure for information om allergener. Ingen
anmærkninger.


