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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar,
adskillelse af fødevarer. Forrum til personale toilet samt
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionskøkken, opvask, kølerum og lagerlokaler samt
rengøring af udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområder, opvask og øvrige lokaler
samt vedligeholdelse af udstyr og inventar. Vejledt om at der
kan opstå fødevaresikkerhedsmæssige problemer ved
manglende vedligeholdelse ved udstyr, lokaler og inventar.
Vejledt om brug af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
dokumentation for egenkontrollens gennemførsel fra
december 2018 til september 2019. Virksomhedens
egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Egenkontrolprogram, herunder skriftlige procedure om
vedligeholdelse. Virksomheden har en vedligeholdelsesplan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


