
KFUM´s Kollegium

 

Fælleskøkken

Artillerivej 161

2300  København S

62954728

02-10-2019 1
04-07-2018

1
14-08-2017

1
10-07-2017

2Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af emfang, opvaskemaskine, køle-
og fryseindretninger, under inventar samt produktionsborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele, glatte vaskbare flader, set fungerende
termometer samt skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt stikprøvevis
kontrolleret dokumentation for gennemført egenkontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra marts til d.d uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer uden
anmærkninger.


