
Kostforplejning Humlehaven

 

 

Humlehaven 1

5792  Årslev

29188645

0
02-10-2019 1
22-11-2018

1
14-09-2017

1
30-03-2017

1
1  
 
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret orden og ryddelighed under
dagens produktion, samt faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder i køkkenet samt i anretterkøkken på 1. sal.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret vedligeholdelse af hylder, gulv og
blæskøler i kølerummet, vedligehold af opvaskemaskine,
produktionsborde og hylder til rent service, kipgryder,
udsugning og gulv og reoler i kolonialrummet samt at
virksomhedens mad-indstikstermometer er funktionelt og
vedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for august og september 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


