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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køle- og
frysemøbler i køkken samt adskillelse og tildækning af
fødevarer i samme. Der forefindes sæbe og engagsaftørring
ved håndvask. Gennemgået procedurer for korrekt anvendelse
af termometre.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken samt inventar og udstyr
heri.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af lokaler
og inventar i Køkken. Der er lagt nye fuger langs bordkanter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


